designed by E@SCOM@e design protected

5
En

Y
on
e

© 2016 Tescoma

Home Profi

stainless steel 18/10

Tescomas.r.0., UTescomy 241,760 01 Zlin, Ceska republika
Distribuito da: Tescoma spa - Cazzago S. Martino (BS) - ltalia

Distribuidor por: Tescoma Espaia, S.L. Mtx,, Alicante, Espafia Cookware set

Distribuido por: Tescoma Portugal, Lda Sada nadobi
Dystr.: Tescoma Polska Sp. z 0.0., Warzywna 14, Katowice, Polska .

Dovozca: Tescomass.r.0. - Slovenskd republika Batteria

[Ductpubbiotop: Tescoma L.t.d. - Mockea - Pocena Bateria de cocina

[ncrpu6iorop: TOB "Teckoma - Ykpaita” - Uneca Trem de cozinha

Topfset

www.tescoma.com Batterie de cuisine

Komplet garnkéw

Sdprava riadu

Ha6op nocynbi

Art.: 725009
Art.: 725013

fescoma.

Instructions for use / Navod k poufiti / Istruzioni per'uso / Instrucciones de uso

YY) il Instrugdes de utilizacdo / Gebrauchsanleitung / Mode d'emploi
| S I |@ | |@| || é% Q( i Instrukgja uzytkowania / Navod na pouzitie / NHCTpyKuMA no Mcnonb3oBaHuio

YEARS
GUARANTEE




en)

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma.
If needed, please contact your retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

Cookware set HOME PROFI

Characteristics
Cookware HOME PROFI is made of high-grade stainless steel. Thanks to its compact all-stainless
steel manufacture with solid and wide grips, it is excellent for both domestic and professional use.

The cookware HOME PROFI is provided with an extra thick sandwich bottom. Heat is transferred from
the cooker into the vessels continuously without variation and evenly throughout the bottom. Cooking
is easier, without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise on energy.
The cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker remains efficient even if set to
a low output. Meals left in the vessels preserve their temperature for a long time.

Cookware HOME PROFI is made so as to meet the demands of intense and prolonged use and meets
the highest demands placed on healthy, comfortable and economic cooking.

Cookware HOME PROFI is suitable for all types of cooker: gas, electric, vitro-ceramic and induction
cookers.

Cooking in HOME PROFI cookware
Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low or medium output
further during the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking, make use of the heat retaining properties
of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of the bottom
of the cookware and avoid the flame expanding over the bottom — if this happens, the grips could burn
or even suffer damage.

Never heat empty vessels!

BEWARE!

When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over a long time, purple or brown
stains might appear on the metal surfaces. These stains do not affect the correct function, they do not
represent a health hazard or fault and cannot be claimed.

HOME PROFI cookware maintenance and care
Wash the cookware and wipe it dry thoroughly before first use.

To permanently preserve perfect appearance, thoroughly wash and dry the cookware after each use.

Clean the cookware with normal detergents; never use aggressive substances, chemicals or sharp objects.
Cookware HOME PROFI can be cleaned using special agents for stainless steel — we recommend Tescoma
CLINOX for excellent cleaning results.

Leave excessively dirty cookware to soak in water or water with detergent.
Always wipe the cookware dry after washing.

NOTICE: Add salt only after the water starts boiling!

Adding salt to cold water can cause a high concentration of table salt at the bottom of the cookware,
which results in the occurrence of light stains called pitting corrosion. These light stains on the bottom
of the cookware do not affect functioning of the cookware and are not hazardous to health. As such they
do not represent a fault and cannot be claimed.

Should white sediments or iridescent colouration appear on the inside of the cookware, use vinegar, lemon
drops or a special cleansing agent for stainless steel to clean the spots. These are sediments, the formation
of which depends on the chemical composition of the water being used.

Cookware HOME PROFI is dishwasher safe. In dishwashing, make sure that the stainless steel
cookware is not in contact with other metal kitchen utensils to avoid rusty or light stains, called contact
corrosion, on the surface of the cookware. Open the door of the dishwasher as soon as possible after
the washing cycle and remove the cookware.

Corrosion can also be transferred to the cookware in water from some other product; we therefore
recommend reducing or eliminating dishwashing in order to preserve the perfect appearance
of the cookware.

5-year warranty

A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use
- resulting from an impact, fall or mishandling
- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres;
fora list please refer to www.tescoma.com.
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Blahoprejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru projevenou nasi znacce.
V pfipadé poteby se prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma prostiednictvim
www.tescoma.com.

Sada nadobi HOME PROFI

Charakteristika

Né&dobi HOME PROFI je vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli. Diky své kompaktni celonerezové
konstrukci s masivnimi a Sirokymi tchyty je vynikajici pro pouiti v domacnostech i profesionélnich
kuchynich.

Nédobi HOME PROFI je opatieno extra silnym sendvicovym dnem. Teplo ze sporéku je piedévano
dovnitf nadob plynule, bez vykyvii a rovnomérné po celé plose dna. Vareni je snazsi, bez nezédouciho
pfipalovani.

Sendvicové dno ma vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoZiiuji isporu energie. Spordk
je mozné vypinat s piedstihem pied ukoncenim vafeni, vareni probihd i pfi nizkém vykonu sporaku.
Pokrmy ponechané v nédobi si déle uchovaji svou teplotu.

Né&dobi HOME PROFI je vyrobeno tak, aby vyhovélo ndrokiim na intenzivni a dlouhodobé pouZivani
a spliiuje vSechny pozadavky kladené na zdravé, komfortni a tisporné vareni.

Nadobi HOME PROFI je vhodné pro vSechny typy sporéki: plynové, elektrické, sklokeramické
iindukéni.

Vaieni v nadobi HOME PROFI
Sporak nastavte na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte na nizky, maximélné stfedni
vykon spordku.

Spordk vypinejte s predstihem jesté pied ukoncenim vafeni, vyuZivejte termoakumulacnich vlastnosti
sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi, nez je primér dna
nddoby, plamen hoféku nesmi nikdy pfesahovat okraje dna néddobi — v takovém pfipadé mohou tchyty
palit, pfipadné mdze dojit k jejich poskozenti.

Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte!

POZOR!

Pfi dlouhodobém prehfivani prézdnych nebo nedostatecné naplnénych nédob se miZe na povrchu
kovovych Casti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkénost & zdravotni
nezdvadnost nddobi, neni vadou vyrobku a nemiZe byt predmétem reklamace.

Udrzba a péce o nadobi HOME PROFI
Pred prvnim pouzitim nddobi dikladné umyjte a vytiete do sucha.

Nédobi dikladné umyjte a osuste po kazdém poufiti, jen tak zachovate jeho dokonaly vzhled trvale.

Nédobi cistéte béznymi Cisticimi prostfedky, nikdy nepouZivejte agresivni latky, chemikdlie a ostré
predméty. Nadobi HOME PROFI Ize Cistit specidlnimi prostfedky na nerezové nadobi, jako idedIni
doporucujeme Cistici prostredek CLINOX od Tescomy.

Silné znedisténé nddobi nechejte odmocit ve vodé ¢i roztoku vody se sapondtem.
Po kazdém umyti nadobi vidy utFete do sucha.

UPOZORNENI: Solte az do vafici vody!

Soleni do studené vody miize vyvolat vysokou koncentraci kuchyriské soli u dna nadobi, coz vede ke vzniku
svétlych skvrn, tzv. diilkové korozi. Tyto svétlé skvrny na dné nadobi nijak neomezuji funk¢nost ¢i zdravotni
nezdvadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt predmétem reklamace.

Objevi-li se uvniti nddobi bilé usazeniny ¢i duhové zabarveni, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu
nebo specidinim piipravkem na nerezové néddobi. Jde o sedimenty, jejichz tvorreni je zavislé na chemickém
sloZeni pouzivané vody.

Nédobi HOME PROFI Ize myt v mycce na nadobi. Pfi myti v mycce dbejte, aby se nerezové nédobi
nedotykalo jinych kovovych kuchyiiskych poteb, jinak se na nddobi mohou objevit rezavé nebo svétlé
skvrny, tzv. kontaktni koroze. Po ukonceni myciho cyklu oteviete dvitka mycky co nejdiive
a nadobi z mycky vyjméte.

Koroze mlize byt na nadobi pfenesena i vodou z jiného vyrobku, pro zachovéni dokonalého vzhledu
nddobi proto doporu¢ujeme myti v mycce omezit, pfipadné vyloucit.

5 rokii zaruka

Na tento vyrobek je poskytovana 5 letd zéruka, pocinaje dnem prodeje.
Z&ruka se zésadné nevztahuje na tyto piipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Névodem k pouziti
- z&vady byly zplsobeny iderem, padem ¢i neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pfipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré
ze servisnich stedisek, seznam na www.tescoma.com.
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Ci congratuliamo con voi per l'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto
Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il vs. rivenditore o direttamente
Tescoma al sito web www.tescoma.com.

Batteria HOME PROFI

Caratteristiche
Le pentole HOME PROFI sono prodotte in acciaio inossidabile di ottima qualita. Grazie alla loro
compattezza ed ai solidi ed ampi manici, sono ideali sia per un uso domestico che professionale.

Le pentole HOME PROFI sono provviste di fondo sandwich extra spesso. Il calore si trasmette dalla
fonte al recipiente in modo continuo senza variazioni e uniformemente su tutta la superficie. Cucinare
& piti semplice, senza rischio di andare oltre la cottura.

II fondo sandwich ha eccellenti proprieta di ritenzione del calore, con conseguente risparmio
energetico. La fonte di calore puo essere spenta prima di terminare la cottura pur rimanendo efficiente.
| cibi lasciati nel recipiente mantengono la temperatura a lungo.

Le pentole HOME PROFI sono prodotte al fine di garantire un uso intenso e prolungato
e soddisfare requisiti in termini di salute, comodita ed economicita.

Le pentole HOME PROFI sono adatte a tutti i tipi di cottura: gas, elettrica, vetro-ceramica e induzione.

Cucinare con pentole HOME PROFI
Posizionare la fonte di calore al massimo solo nella fase iniziale del processo di cottura e a bassa
e media fiamma durante il resto del processo.

Spegnere la fonte di calore in anticipo, sfruttando le proprieta di ritenzione del calore del fondo
sandwich.

Assicurarsi che la misura della fonte di calore non ecceda il diametro del fondo della pentola
evitando che la fiamma si espanda oltre il fondo — se questo succede, i manici potrebbero bruciare
0 essere danneggiati.

Non riscaldare recipienti vuoti!

ATTENZIONE!

In caso di prolungato surriscaldamento di recipienti vuoti o recipienti con poco contenuto, macchie viola
0 marroni possono apparire sulla superficie. Queste macchie non condizionano il corretto funzionamento,
non rappresentano un pericolo per la salute e non sono contestabili.

Pentole HOME PROFI conservazione e cura
Lavare le pentole ed asciugarle bene prima del primo utilizzo.

Per mantenere il pentolame come nuovo a lungo, lavare ed asciugare con cura dopo ogni utilizzo.

Lavare le pentole con un normale detergente; non utilizzare sostanze aggressive, agenti chimici o utensili
appuntiti. Il pentolame HOME PROFI pud essere lavato utilizzando prodotti specifici per I'acciaio inox — per
risultati eccellenti raccomandiamo Tescoma CLINOX.

Lasciare le pentole in ammollo in acqua pura o mista a detergente se eccessivamente sporche.
Asciugare sempre le pentole dopo ogni lavaggio.

AVVERTENZA: Aggiungere il sale solo dopo che I'acqua ha iniziato a bollire!

Versare il sale quando |'acqua € ancora fredda puo farlo depositare sul fondo della pentola, corrodendo
I'acciaio e provocando macchie. Tali macchie non compromettono la qualita del pentolame e non
comportano rischi per la salute; non rappresentano quindi un difetto e non sono contestabili.

Se sedimenti bianchi o iridescenti dovessero apparire all'interno delle pentole, rimuoverli utilizzando
aceto, succo di limone o prodotti specifici per I'acciaio. La formazione di tali sedimenti dipende dalla
composizione chimica dell'acqua utilizzata.

Le pentole HOME PROFI possono essere lavate in lavastoviglie. Durante il lavaggio in lavastoviglie,
assicurarsi che I'acciaio non entri a contatto con altri utensili di metallo, in modo da evitare ruggine
o corrosione da contatto. Al termine del ciclo di lavaggio, togliere le pentole dalla lavastoviglie
prima possibile.

Fenomeni di corrosione si possono verificare anche in caso di contatto del pentolame con altri utensili; per
questo raccomandiamo di ridurre al minimo i lavaggi in lavastoviglie per preservare al meglio I'aspetto
delle pentole.

Garanzia 5 anni

Una garanzia di 5 anni viene applicata a questi prodotti dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i sequenti difetti:

- dovuti ad uso improprio non compatibile con le Istruzioni per I'uso
- risultanti da impatto o caduta
- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto.

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri di servizio;
per ogni riferimento visitare il sito www.tescoma.com.
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Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si lo
necesita, contacte con su distribuidor o con Tescoma en www.tescoma.com.

Bateria de cocina HOME PROFI

Caracteristicas

La bateria HOME PROFI estd fabricada en acero inoxidable de primera calidad. Gracias
a su compacta fabricacion en acero inoxidable con sélidas y anchas asas, es excelente tanto para
uso doméstico como profesional.

La bateria HOME PROFI estd provista de un fondo sandwich extra grueso. El calor es transferido desde
la placa hasta el interior de los recipientes continuamente y sin variacién. Cocinar es mds facil, evitando
los indeseados quemados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de acumulacion de calor, lo que permite ahorrar
energia. La placa se puede apagar antes de terminar la coccion, e incluso sigue siendo eficaz si se reduce
a fuego/calor bajo. Los alimentos que se dejan en el recipiente después de ser cocinados mantienen su
temperatura durante un largo tiempo.

La bateria HOME PROFI esta disefiada para responder a los requisitos de un uso intenso y prolongado
compatible con las més altas exigencias para una coccion saludable, cémoda y econémica.

La bateria HOME PROFI es adecuada para todo tipo de cocinas: gas, eléctrica, vitroceramica
e induccion.

Cocinar en la bateria HOME PROFI
Encender la placa a maximo fuego/calor sélo durante la fase inicial del cocinado y reducir a bajo
o medio durante el proceso de coccion.

Apagar el fuego/calor antes de terminar la coccion, para asegurar la utilizacion de las propiedades
de acumulacion de calor del fondo sandwich.

Asegurarse de que el tamaio del fuego/calor no excede el diametro del fondo del recipiente y evitar
que lallama sobresalga por los laterales del mismo — si ocurriese ésto, las asas podrian quemarse o sufrir
dafios.

Nunca calentar recipientes vacios!

ATENCION!

Al calentar recipientes vacios o con poco contenido durante mucho tiempo, pueden aparecer manchas
violetas o marrones en las superficies metélicas. Estas manchas no afectan al correcto funcionamiento
de los recipientes, no representan un peligro para la salud ni un defecto, por tanto no pueden ser objeto
de reclamacion.

Mantenimiento y cuidado de la bateria HOME PROFI
Lavary secar a fondo la bateria de cocina antes del primer uso.

Para conservar permanentemente una apariencia perfecta, lavar y secar a fondo la bateria después
de cada uso.

Limpiar con detergentes normales, nunca utilizar sustancias agresivas, quimicas u objetos cortantes. Los
recipientes de cocina HOME PROFI se pueden limpiar utilizando agentes especiales para acero inoxidable —
recomendamos Tescoma CLINOX para un excelente resultado de limpieza.

Si la bateria estd excesivamente sucia dejar en remojo a agua o en agua con detergente.
Secar siempre la bateria de cocina después del lavado.

AVISO; Aiadir sal inicamente después de que el agua comience a hervir!

Afadir sal al agua fria puede causar una alta concentracién de sal en el fondo de la bateria, dando como
resultado la apariencia de ligeras manchas, llamada corrosion por picadura. Estas ligeras manchas en el
fondo de la bateria no afectan al funcionamiento de la bateria y no son perjudiciales para la salud. Como
tales no representan un defecto y no puede ser reclamado.

Siaparecieran sedimentos blancos o coloracién iridiscente en el interior de la baterfa, utilizar vinagre, gotas
de limdn o un agente especial de limpieza para acero inoxidable. Son sedimentos, la formacion de estos
dependen de la composicién quimica del agua utilizada.

La bateria HOME PROFI es apta para lavavajillas. En el lavavajillas, asegurar que la bateria de acero
inoxidable no estd en contacto con otros utensilios de cocina de metal para evitar éxido o ligeras manchas,
llamadas corrosion por contacto, en la superficie de la bateria. Abrir la puerta del lavavajillas tan
pronto como sea posible después del ciclo de lavado y retirar la bateria.

La corrosion también puede transmitirse a la bateria con el agua de algun otro producto; en cualquier
caso nosotros recomendamos reducir o eliminar el uso de lavavajillas con el fin de preservar la perfecta
apariencia de la baterfa.

Garantia de 5 afios

Este producto tiene una garantia de 5 afios a partir de la fecha de compra.
La garantia nunca cubre defectos por:

- uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso
- defectos ocasionados por impactos, caidas o un manejo inadecuado
- reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas.

En caso de quejas justificadas, por favor contacte con su distribuidor habitual o con un centro
de servicio técnico; para la lista de servicios técnicos, por favor, véase www.tescoma.com.
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Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma.
Se necessario, por favor contacte o seu revendedor ou a Tescoma em www.tescoma.com.

Trem de cozinha HOME PROFI

Caracteristicas

0 trem HOME PROF! ¢ fabricado em aco inoxidavel de excelente qualidade. Gracas ao seu fabrico
compacto em aco inoxidavel e pegas sélidas e amplas, é excelente para o uso doméstico
ou profissional.

0s tachos e panelas HOME PROFI véem prevenidos com fundo térmico extra grosso. O calor é transferido
do fogao para o tacho/panela pelo fundo continuamente sem variagdes e uniformemente. Cozinhar torna-
se mais facil e sem as indesejéveis refeicdes queimadas.

0 fundo térmico tem excelentes propriedades de retencéo do calor, o que proporciona a poupanca
de energia. 0 fogao pode ser desligado antes do tempo de cozedura ter terminado e mantém-se eficiente
mesmo se baixar a temperatura. Os alimentos deixados nos tachos ou panelas mantém a sua temperatura
por longos periodos de tempo.

0s tachos e panelas HOME PROFI foram concebidos para satisfazer as necessidades do uso prolongado
e intenso e corresponder a mais alta exigéncia colocada pela cozinha saudavel, confortavel
e econémica.

0s tachos e panelas HOME PROFI sdo adequados a todos os tipos de fogdo: gds, eléctrico, vitroceramica
eindugdo.

Cozinhar nos tachos e panelas HOME PROFI
Ligue o fogdo no méximo sé na fase inicial da cozedura e reduza para médio ou baixo numa fase
posterior do processo do cozedura.

Desligue o fogao antes de terminar a cozedura; faca uso das propriedades de retengdo de calor do fundo
térmico.

Assegure-se que o tamanho do disco do fogao nao exceda o fundo do tacho ou panela e evite que
as chamas se expandam do fundo — se isso acontecer, as pegas podem queimar-se e sofrer danos.
Nunca aqueca tachos e panelas vazios!

ATENCAO!

Quando aquecer tachos e panelas vazios ou com pouco contetido durante muito tempo, podem aparecer
na superficie do utensilio manchas pdrpuras ou castanhas. Estas manchas ndo afectam o seu correcto
funcionamento, ndo representam uma ameaa a satide ou dano e nao podem ser reclamadas.

HOME PROFI manutencao e cuidados
Lave e seque os tachos e panelas antes da primeira utilizacao.

Para preservar uma boa aparéncia, lave e seque os tachos e panelas depois de cada utilizacao.

Lave com detergentes normais, nunca use substancias agressivas, quimicos ou objectos afiados.
0s tachos e panelas HOME PROFI podem ser limpos com o produto especial de limpeza para aco inoxidavel
— recomendamos Tescoma CLINOX para obter excelentes resultados.

Deixe de molho em dgua com detergente os recipientes demasiados sujos.
Seque sempre os tachos e panelas depois de lavar.

NOTA: Acrescente sal apenas depois de a agua comegar a ferver!

Acrescentar sal em dgua fria podem causar uma alta concentracdo de sal no fundo do recipiente, o que
pode resultar no aparecimento de manchas claras denominadas por sinais de corrosdo. Estes sinais nao
afectam o funcionamento correcto, ndo representam defeito e ndo podem ser reclamadas.

Se aparecerem sedimentos brancos ou coloracdo iriscendente no interior dos recipientes, utilize vinagre,
gotas de limdo ou o produto especial de limpeza de aco inoxidavel para limpar as manchas. A formacao
destes sedimentos depende da composicdo quimica da dgua.

0s tachos e panelas HOME PROFI podem ir a maquina de lavar louga. Na maquina de lavar louca,
garanta que os recipientes em aco inoxiddvel nao estao em contacto com outros utensilios de metal para
evitar ferrugem ou outras manchas de corrosdo na superficie dos mesmos. Abra a porta da maquina
de lavar louga assim que terminar a lavagem e retire a louga.

A corrosdao também pode ser transferida para os tachos e panelas na dgua de outros produtos.
Recomendamos reduzir ou eliminar as lavagens na maquina da louca de forma a preservar a perfeita

aparéncia dos tachos e panelas.
5 anos de garantia

0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.
A garantia ndo cobre o sequinte:

- utilizacdo inadequada incompativel com as Instrucdes de utilizacdo
- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada
- reparagdes nao autorizadas e ou alteragoes feitas ao produto.

Para reclamacdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros
de servico Tescoma, para obter mais informagdes por favor vd a www.tescoma.com.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir lhr in unsere Marke
gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. an die Firma
Tescoma iiber www.tescoma.com.

Kochgeschirr HOME PROFI

Beschreibung

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt. Dank der
kompakten Konstruktion aus Edelstahl mit massiven und breiten Griffen ist es fiir den Gebrauch
in den Haus- sowie Profi-Kiichen hervorragend.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen. Die Warme vom
Kochherd wird ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen und gleichmaRig durch die ganze
Bodenfléche iibergegeben. Das Kochen ist leichter, es kommt zu keinem unerwiinschten Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Warmeleit-Eigenschaften, die zur Energieersparnis
beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das Gargut fertig gekocht ist, das Kochen
erfolgt auch bei niedriger Leistung des Kochherdes. Die gekochten Lebensmittel bleiben im Kochgeschirr
langer warm.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs HOME PROFI werden die Anspriiche auf intensive und
lange Nutzung beriicksichtigt, das Kochgeschirr erfiillt samtliche Anforderungen auf gesundes,
komfortables und sparendes Kochen.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist fiir samtliche iibliche Herdarten geeignet: Gas-, Elektro-,
glaskeramische und Induktionsherde.

Kochen im Kochgeschirr HOME PROFI
Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann auf niedrige,
max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften
des Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich oder kleiner als
der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie tiber den Rand des Topfbodens hinausragen
—in diesem Fall werden die Griffe heif, es kann zu ihrer Beschédigung kommen.

Das leere Kochgeschirr nie erhitzen.

ACHTUNG!

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgefaBe kann die
Oberfléche der Metallteile violett bis braun verfarbt werden. Diese Verfarbung beeintréchtigt keinesfalls
die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen Produktmangel dar und
kann nicht beanstandet werden

Wartung und Pflege um das Kochgeschirr HOME PROFI
Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich abspiilen und trockenwischen.

Das Kochgeschirr nach jedem Gebrauch griindlich abspiilen und abwischen, nur so kann das perfekte
Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft aufrechterhalten werden!

Das Kochgeschirr mit iblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikalien,
scharfen Gegensténde verwenden. Das Kochgeschirr HOME PROFI kann mit speziellen Mitteln
fiir Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs reinigen, das Reinigungsmittel CLINOX von Tescoma
ist empfehlenswert.

Das stark verschmutzte Kochgeschirr im Wasser, bzw. in der Losung mit Spiilmittel einweichen lassen.
Das Kochgeschirr nach jedem Spiilvorgang immer trockenwischen.

HINWEIS: Erst das kochende Wasser salzen!

Wird das Salz in kaltes Wasser gegeben, konzentriert sich Kiichensalz am Boden von KochgeféBen, was
zur Entstehung von hellen Flecken, sog. LochfraBkorrosion fiihrt. Diese weiRen Flecken am Boden von
KochgefaBen beeintréchtigen keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres,
stellen keinen Produktmangel dar und kdnnen nicht beanstandet werden.

Treten im Kochgeschirr weiBe Flecken, bzw. Regenbogenverfarbung auf, kann man es mit Essig, einigen
Tropfen Zitronensaft, bzw. mit speziellem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr reinigen. Es handelt
sich um Ablagerungen, wobei die Bildung von der chemischen Zusammensetzung des Wassers hangt.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist spiilmaschinenfest. Beim Spiilen im Geschirrspiiler ist darauf
zu achten, dass die rostfreien KochgefdBe keine anderen metallischen Kiichenutensilien beriihren,
anderenfalls kdnnen in den KochgefaBen rostfarbene oder helle Flecken auftreten, sog. Kontaktkorrosion
auftreten. Nach Beendigung des Spiilvorgangs maglichst bald das Tiir des Geschirrspiilers
offnen und die KochgefaBe herausnehmen.

Die Korrosion kann auf das KochgefdBe auch mit dem Wasser aus einem anderen Produkt iibertragen
werden, um das vollkommene Aussehen aufrechtzuerhalten, ist es empfehlenswert, das Spiilen im
Geschirrspiiler zu beschranken, bzw. darauf zu verzichten.

5 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung
- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler,
bzw. an eine Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.
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Nous vous félicitons d'avoir acheté un produit Tescoma et vous remercions de la confiance
portée a notre marque. En cas de nécessité, veuillez vous adresser a votre revendeur habituel
ou directement a la société Tescoma par l'intermédiaire de son site Internet www.tescoma.com.

Batterie de cuisine HOME PROFI

Caractéristiques

Les ustensiles de cuisson HOME PROFI sont fabriqués en acier inoxydable de premiére qualité. Grace a
leur construction compacte en inox et leurs larges poignées massives, ils sont excellents aussi bien
pour ['utilisation a la maison que dans les cuisines professionnelles.

Les ustensiles de cuisson HOME PROFI sont munis d'un fond sandwich extra épais. La chaleur de la
cuisiniére est transmise progressivement a lintérieur des récipients, sans interruption, et répartie de facon
réguliére sur toute la surface du fond. La cuisson est ainsi plus facile, sans que les aliments n'attachent.

Le fond sandwich posséde une excellente capacité daccumulation thermique, contribuant a une
économie dénergie. Il est possible d‘éteindre la cuisiniére a I'avance, avant la fin de la cuisson, celle-ci
continue méme avec une puissance réduite de la cuisiniére. Les plats laissés dans le récipient gardent
leur température plus longtemps.

Les ustensiles de cuisson HOME PROFI sont fabriqués pour satisfaire aux exigences d’une utilisation
intensive et de longue durée et conviennent parfaitement a une préparation des plats de maniére saine,
confortable et économique.

Les ustensiles de cuisson HOME PROFI conviennent pour tous les types de cuisiniéres : a gaz, électriques,
vitrocéramiques et a induction.

Cuisson dans les ustensiles HOME PROFI
Régler la cuisiniére a la puissance maximale uniquement au début de la cuisson, continuer ensuite a la
puissance minimale ou, au maximum, moyenne.

Eteindre la cuisiniére a l'avance, avant la fin de la cuisson, pour profiter pleinement des capacités
d‘accumulation thermique du fond sandwich.

Bien choisir la taille de la plaque ; le diamétre de la plaque doit étre égal ou inférieur au diamétre du
fond du récipient, la flamme du briileur ne doit jamais dépasser les bords du fond du récipient — dans un tel
cas, les poignées peuvent devenir brilantes et étre endommagées.

Ne jamais chauffer un récipient a vide !

ATTENTION!

En cas de surchauffe prolongée des récipients vides ou insuffisamment remplis, une coloration violette
voire marron peut apparaitre sur la surface de leurs parties métalliques. Cette coloration ne limite pas
la fonctionnalité et Iinnocuité des récipients, ne constitue pas un défaut de fabrication et ne peut pas faire
I'objet d'une réclamation.

Entretien et nettoyage des ustensiles de cuisson HOME PROFI

Avant la premiére utilisation, laver et essuyer soigneusement les récipients.

Laver et essuyer soigneusement les récipients apres chaque utilisation, c'est seulement ainsi qu'ils
garderont toujours leur aspect impeccable.

Laver les récipients avec des produits de nettoyage courants, ne jamais utiliser de substances agressives,
produits chimiques ou objets tranchants. Il est possible de nettoyer les ustensiles de cuisson HOME PROFI
avec des produits spéciaux pour le nettoyage des ustensiles en inox ; nous vous recommandons idéalement
le produit de nettoyage CLINOX de Tescoma.

Faire tremper les ustensiles fortement encrassés dans 'eau ou dans une solution d'eau et de détergeant.
Essuyer soigneusement les ustensiles de cuisson avant chaque utilisation.

ATTENTION : mettre le sel uniquement dans I'eau bouillante !

Mettre le sel dans I'eau froide peut provoquer une forte concentration de sel au fond du récipient, ce qui
méne a la formation de taches claires, phénomene appelé corrosion par piqdre. Ces taches claires au fond
du récipient ne limitent en aucun cas la fonctionnalité et I'innocuité de celui-ci, ne constituent pas un
défaut de fabrication et ne peuvent pas faire l'objet d'une réclamation.

Si des dépdts blancs ou de couleur arc-en-ciel se forment a l'intérieur du récipient, il est possible de les
nettoyer avec du vinaigre, quelques gouttes de citron ou avec un produit spécial pour le nettoyage des
ustensiles en inox. Il 'agit des sédiments présents dans I'eau, dont la formation dépend de la composition
chimique de I'eau utilisée.

Les ustensiles de cuisson HOME PROFI peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle. Lors du nettoyage au lave-
vaisselle, veiller a ce que les récipients en inox ne touchent pas d'autres ustensiles de cuisine en métal,
dans le cas contraire, des taches rousses ou claires peuvent apparaitre sur les récipients, phénomene
appelé corrosion de contact. Aprés la fin du cycle de lavage, ouvrir la porte du lave-vaisselle dés que
possible et sortir la vaisselle.

La corrosion peut également étre transférée sur les récipients par I'eau, depuis un autre produit ; pour
garder leur apparence parfaite, nous vous recommandons de limiter ou d'exclure complétement leur
nettoyage au lave-vaisselle.

5 ans de garantie
Ce produit est couvert par une garantie de 5 ans, a compter du jour d‘achat.
La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi,
- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation,
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

En cas de réclamation justifiée, veuillez vous adresser & votre revendeur ou & I'un des centres de service
aprés-vente dont la liste est fournie sur www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu produktu firmy Tescoma i dzigkujemy za zaufanie naszej marce.
W razie potrzeby prosimy zwroci¢ si¢ do sprzedawcy wyrobu lub firmy Tescoma
za posrednictwem www.tescoma.com.

Komplet garnkéw HOME PROFI

Charakterystyka

Garnki HOME PROFI zostaty wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Dzieki w catosci stalowej
konstrukdji oraz dzieki szerokim, masywnym uchwytom garnki te doskonale sprawdz3 sie, nie tylko
w domu, ale rowniez w profesjonalnej kuchni.

Garnki HOME PROFI posiadaja wyjatkowo grube dno wielowarstwowe. Ciepto z kuchenki przechodzi
do wnetrza garnka w sposéb ciagty, bez wahan temperatury, réwnomiernie poprzez cata ptaszczyzne dna.
Gotowanie jest tatwiejsze, potrawy nie przywieraja do dna naczynia.

Dno wielowarstwowe posiada znakomite whasciwosci termo- akumulacyjne, zapewniajace
oszczednos¢ energii. Kuchenke mozna wytaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem przed ukoriczeniem
gotowania, ktore przebiega nawet na kuchence ustawionej na niska moc. Potrawy pozostawione
w garnkach przez dtuzszy czas zachowuja odpowiednio wysoka temperature.

Garnki HOME PROFI zostaty wykonane w sposéb umozliwiajacy intensywne i dtugotrwate uzytkowanie.
Spefniaja one wszystkie wymogi warunkujace zdrowe, komfortowe i oszczedne gotowanie.

Garnki HOME PROFI sa odpowiednie do wszystkich typdw kuchenek: gazowych, elektrycznych,
szklanoceramicznych i indukcyjnych.

Gotowanie w garnkach HOME PROFI
Kuchenke nalezy wiaczy¢ na maksymalna moc tylko na poczatku gotowania, nastepnie przetaczy¢
na niska, maksymalnie Srednia moc.

Aby wykorzysta¢ wtasciwosci termo- akumulacyjne wielowarstwowego dna, kuchenke nalezy wytaczyé
przed zakoriczeniem gotowania.

Nalezy dobra¢ odpowiednia wielkos¢ ptyty grzewczej — $rednica ptyty powinna by¢ identyczna lub
mniejsza od $rednicy dna garka. W zadnym przypadku ptomien palnika nie moze przekraczac srednicy
dna naczynia. W przeciwnym razie moze dojs¢ do nagrzania oraz uszkodzenia uchwytéw garnka oraz
do poparzenia dtoni.

Nie nalezy podgrzewac pustych garnkow!

UWAGA!

Przy dtuzszym podgrzewaniu garnka pustego lub niepetnego, na powierzchni elementéw metalowych
moga pojawi¢ sie przebarwienia fioletowe lub brazowe. Przebarwienia te, nieograniczajace
funkcjonalnosci naczynia i niestanowiace zagrozenia dla zdrowia, nie s3 wada wyrobu i nie moga by¢
przedmiotem reklamacji.

Konserwacja garnkéw HOME PROFI
Przed pierwszym uzyciem garnki nalezy dokfadnie umy¢i wytrze¢ do sucha.

Po kazdym uzyciu garnki nalezy dokfadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha, dzieki temu zachowaja one swoj
whasciwy wyglad.

Do mycia i czyszczenia garnkow nalezy uzywac tradycyjnych Srodkéw do mycia naczyn. Nie nalezy
stosowac agresywnych substandji, chemikaliow oraz ostrych przedmiotéw. Garnki HOME PROFI mozna
czysci¢ za pomoca specjalnych $rodkéw do czyszczenia, jako idealny polecamy srodek do mycia CLINOX
marki Tescoma.

Mocno zabrudzone garnki nalezy pozostawi¢ do odmokniecia w wodzie lub roztworze wody z ptynem
do mycia naczyn.

Po kazdym umyciu garnki nalezy doktadnie wytrze¢ do sucha.

UWAGA: S6l nalezy wsypywac dopiero do wrzacej wody!

Solenie zimnej wody moze spowodowac wysokie stezenie soli kuchennej na dnie naczynia,
co prowadzi do powstawania jasnych plam, tzw. wzer korozyjnych. Biate plamy w zaden sposéb nie
ograniczaja funkcjonalnosci naczyn oraz nie stanowi zagrozenia dla zdrowia. Nie s3 wadg produktu i nie
moga by¢ przedmiotem reklamagji.

Jesli wewnatrz naczynia pojawia sie biate osady lub wielobarwne przebarwienia, mozna je usunac octem,
kilkoma kroplami cytryny lub za pomoca specjalnego $rodka do mycia naczyn nierdzewnych. Odbarwienia
te s3 0sadami mineratow zawartych w wodzie, a ich powstawanie jest uzaleznione od skfadu chemicznego
uzywanej wody.

Naczynia HOME PROFI mozna my¢ w zmywarce. W przypadku mycia gamkéw w zmywarce, nalezy
zwrdci¢ uwage, aby garnki ze stali nierdzewnej nie dotykaty innych, metalowych naczyn. Winnym wypadku
na garnkach moga pojawic sie rdzawe lub jasne plamy, tzw. korozja kontaktowa. Po zakorczeniu cyklu
mycia nalezy otworzy¢ drzwiczki zmywarki i jak najszybciej wyciagnaé naczynia.

Korozja moze by¢ przenoszona na garnki z innego naczynia takze za posrednictwem wody. Aby zachowac
doskonaty wyglad naczyn, nalezy ograniczy¢ mycie garnkdw w zmywarce, a nawet catkowicie je wykluczyc.

Gwarangja 5- letnia

Na niniejszy produkt udzielana jest 5-letnia gwarancja, poczawszy od dnia sprzedazy.
Gwarangja nie obejmuje usterek spowodowanych:

- uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z Instrukcja uzytkowania
- uderzeniem, upadkiem lub niewtasciwg manipulacja
- nieautoryzowanymi naprawami wyrobu i wprowadzonymi zmianami.

7 uzasadniona reklamacja prosimy zwrdcic sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego
punktu serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.
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BlahoZelame k zakupeniu vyrobkov Tescoma a dakujeme za doveru prejavenu nasej
znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma
prostrednictvom www.tescoma.com.

Suprava riadu HOME PROFI

Charakteristika

Riad HOME PROFI je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejiicej ocele. Vdaka svojej kompaktnej
celonerezovej konstrukcii s masivnymi a Sirokymi tchytkami je vynikajici pre pouZitie
v domdcnostiach i profesionalnych kuchyniach.

Slprava riadu HOME PROFI je vybavend extra silnym sendvicovym dnom. Teplo zo sporéku
je odovzdané dovnutra nédob plynule, bez vykyvov a rovnomerne po celej ploche dna. Varenie
je jednoduchsie, bez neziadaného pripalovania.

Sendvicové dno mé vynikajice termoakumulacné vlastnosti, ktoré umoziuji tisporu energie.
Spordk je mozné vypinat s predstihom pred ukoncenim varenia, varenie prebieha i pri nizkom vykone
spordku. Pokrmy ponechané v riadoch si dalej uchovaju svoju teplotu.

Riady HOME PROFI sd vyrobené tak, aby vyhoveli ndrokom na intenzivne a dlhodobé pouZivanie
aspliiuje vietky poziadavky kladené na zdravé, komfortné a isporné varenie.

Riady HOME PROFI si vhodné pre vietky typy spordkov: plynové, elektrické, sklokeramické
iindukéné.

Varenie v riadoch HOME PROFI
Spordk nastavte na maximum iba na zaciatku varenia, potom pokracujte na nizky, maximélne stredny
vykon spordku.

Sporék vypinajte s predstihom este pred ukoncenim varenia, vyuZivajte termoakumulacné vlastnosti
sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platne, priemer platne musi byt rovnaky alebo mensi, ako je priemer dna riadu,
plamef horéku nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu — v takom pripade mézu tchytky palit, pripadne
moze dojst k ich poskodeniu.

Prazdne riady nikdy nezohrievajte!

POZOR!

Pri dlhodobom prehrievani prazdnych alebo nedostatocne naplnenych nédob sa méZe na povrchu
kovovych Casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafarbenie neobmedzuje funkcnost ¢i zdravotnu
nezavadnost riadu, nie je chybou vyrobku a neméze byt predmetom reklamdcie.

Udriba a starostlivost o riad HOME PROFI
Pred prvym pouZitim riad dokladne umyte a vytrite do sucha.

Riad dokladne umyte a osuste po kazdom pouZiti, len tak zachovate jeho dokonaly vzhlad natrvalo.

Riad cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami, nikdy nepouZivajte agresivne latky, chemikélie a ostré
predmety. Riad HOME PROFI mozno (istit Specidlnymi prostriedkami na nerezovy riad, ako idedlne
odportcame cistiaci prostriedok CLINOX od Tescomy.

Silne zneisteny riad nechajte odmocit vo vode alebo roztoku vody so sapondtom.
Po kazdom umyti riad vZdy utrite do sucha.

UPOZORNENIE: Solte az do vriacej vody!

Solenie do studenej vody mdze vyvolat vysokud koncentréciu kuchynskej soli na dne riadu, o vedie k vzniku
svetlych Skvin, tzv. jamkovu kordziu. Tieto svetlé Skvny na dne riadu nijako neobmedzuji funkénost alebo
zdravotnu nezdvadnost riadu, nie sd chybou vyrobku a nemdzu byt predmetom reklamécie.

Ak sa objavia vo vndtri riadu biele usadeniny alebo dihové zafarbenie, vycistite ich octom, niekolkymi
kvapkami citrénu alebo $pecidinym pripravkom na nerezovy riad. Ide o sedimenty, ktorych tvorenie
je zavislé na chemickom zloZeni pouzivanej vody.

Riad HOME PROFI mozno umyvat v umyvacke na riad. Pri umyvani v umyvacke dbajte, aby
sa nerezovy riad nedotykal inych kovovych kuchynskych potrieb, inak sa na riade moZzu objavit hrdzavé
alebo svetlé Skvrny, tzv. kontaktnd korézia. Po ukonceni umyvacieho cyklu otvorte dvierka
umyvacky o najskor a riad zumyvacky vyberte.

Korézia mdZe byt na riad prenesend aj vodou z iného vyrobku, pre zachovanie dokonalého vzhladu riadu
preto odporicame umyvanie v umyvacke obmedzit, pripadne vylucit.

5 rokov zaruka

Na tento vyrobok je poskytovand 5-roénd zdruka od diia predaja.
Zéruka sa zésadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom k pouZitiu
- chyby boli spdsobené tiderom, pddom ¢i neodbornou manipuldciou
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamdcie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo
na niektoré zo servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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Hosnpasnﬁem C npqupe‘reHueM uzgenua Tescoma u 6naronapv|M 3a poBepue, okasaHHoe
Hawein Mapke. B cnyyae HeobXxogMmocTu o6pau.|ar711'ecb K cBoemy npoAaBLy Win B KOMMNaHUIO
Tescoma nocpeAcTBOM www.tescoma.com.

Nocyna HOME PROFI

Xapakrepuctuka

Mocyna HOME PROFI u3roToBneHa U3 nepBoKnaccHoi HepaBelowei cranu. bnarogapa KomnakT-
HOI LieNbHOHepKaBeloLLeil KOHCTPYKLMM ¢ MAaCCUBHBIMM U LIMPOKMMIU PYYKaMK OHa 3aMeya-
TeNbHO NOAXOANT ANA MCNOb30BaHUA B AOMALUHUX U NPOPECCMOHANBHBIX KYXHAX.

Mocyaa HOME PROFI cHabeHa 3KCTpa TONCTbIM MHOFOCTIONHBIM AHOM. Tenno ¢ NAUTbI nepeAaerca
BOBHYTPb NOCYAbI NOCTENeEHHO, 63 CkaukoB 1 PaBHOMEPHO M0 LieNoii NAOLIAAYN AHa, 4T ynpoLLaeT npy-
TOTOB/IEHMe 11 NPENATCTBYeT NPUropaKuio.

MHorocnoiiHoe AHo obnajaeT 3ameyatenbHbIMu TePMOaKKyMynALNOHHbIMKN CBOWCTBAMM, KOTO-
pblé NOMOraloT SKOHOMUTb SHepruto. I'Invny MOXHO BbIKNOYaTh 3apaHee nepej OKOHYaHWem npu-
FOTOBNEHNA, TENI0 NPOXOAUT 1 NpU HU3KO MOLLHOCTY NAMTbI. bntopa, ocTaBneHHble B nocyae, ponblue
0CTAKTCA ropAYUMU.

Mocysa HOME PROFI n3rotosneHa Takum 06pa3om, utobbl COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHUAM K NOCyAe ANA
MHTEHCUBHOTO U IUTENIbHOTO UCMOMb30BaHNA.

Mocyna HOME PROFI npurogiHa AnA cnonb30BaHuA Ha BCeX TUNAX MAUT — Fa30BbIX, INEKTPUYECKNX,
CTeKnoKepamnyecknx i MHAYKLUUOHHDIX.

MpurotoBnenne B nocyne HOME PROFI
lcnonb3yiite  MakCManbHYl0 MOLLHOCTb MAWTHI TONMbKO ANA Ha4ana NpUroToBMeHNs, 3atem
nepeKIiounTe ee Ha HU3KYI0, MaKCUMAIbHO CPEHIN.

ﬂﬂMTy BbIK/IlOvaiTe 3apaHee, nepej OKOHYaHUEM NPUTOTOBNIEHUA — VICI'IOJ'IbSyVITE TePMOaKKymyna-
LOHHbIE KayeCTBa (3HABNYEBOTrO 1Ha.

MpaBunbHo BbiGupaiiTe BenuunHy KOHYOPKNU: AUAMETP KOHPOPKI JOMKeH ObiTb paBHbIM nbo
MeHbLUUM MaMeTpa iHa nocyAbl. nama He JOMKHO BbICTYNaTb 3a Kpas NOCYAbl — B 3TOM Cyuae pyuku
HarpeBakTCA, MHOTAA MOTYT ObiTb MOBPEXAEHDI.

Hukorpaa He HarpeBaiite nyctyio nocyny!

BHUMAHME!

I'Ipvl LNUTeNbHOM neperpeBaHim nycmﬁ NV HeZl0CTaTOUHO HaMONHEHHOI NocyAbl Ha ee MeTannmnyeckoil
MOBEPXHOCTU MOXET NOABUTLCA ¢|/|onerosaﬂ UN KopuyHeBaa oKpacka. ITa OKpacka 06pa30M He CHu-
Kaet ¢yHKLlMOHaJ'IbH0(Tb W TUTMEHNYHOCTD NOCYAbI, He ABNAETCA 6paKOM 30eNNA U He MOXeET ObiTb
npeAMETOM peKknamatni.

Yxop 3a nocypoit HOME PROFI
llepes nepBbIM 1CMoNb30BaHMEM TLLATENBHO BbIMOITE MOCYAY U BLITPUTE HACYXO.

Tocne kaxporo ncnonb3oBanua nocyny TilaTenbHo BbIMOITe 1 BbICYLUNTE, TOJIbKO TaKUM 06p330M C0-
XpaHute OTAINYHBIA BHELUHIA BUA nocyAbl Hagonro.

Mocyny unctue 06bIYHBIMK MOKLLMMY cpesicTBaMU. He Cnonb3yiiTe arpeccuBHbIe BELLeCTBA, XMMUYe-
CKue cpecTBa U ocTpble npeametbl. Mocyay HOME PROFI MoXHO UncTuTb cneumanbHbIMA MOKLLMMM
CpeAcTBAMU ANA HepxaBetoLueil cTanu. PekomeHzyem ncnonb3osatb yncraliee cpeacteo CLINOX ot
dupmbi Tescoma.

(unbHo 3arpA3HeHHyto nocyay 3amounTe B BoAe Wi pacTBope BOAbl C MOKLLUM CPEACTBOM.
TMocne Kaxpao0ro MbiTbA nocyabl Bceraa BbITpUTe ee Hacyxo.

BHUMAHME: lo6aBnaiiTe conb ToNbKo B KUnALLy BoAy!

[Jlobasnenue conu B XoNOAHYIO BOAY MOXET ObiTb MPUUMHOI BbICOKOA KOHLEHTpALMK CONM Ha AHe no-
CYAbl, UTO BEAIET K BO3HUKHOBEHMIO CBET/IbIX NATEH, T.e. TOUEUHOIl KOPPO3uK. ITI CBeTAblE NATHA Ha AHe
MoCyZbl He 0rPaHNYMBAIOT GYHKLIMOHANBHOCTL NOCYAbI 1 6e3BPe/iHbI, He ABNAIOTCA fAedeKTOM 1 He MoryT
ABNATLCA NPEAMETOM peKnamaLim.

Ecwm BHYTpU NOCyAbl NOABUTCA 6enblil Hanet pajyXHas OKpacka, 04NCTUTE ee YKCYCOM, HECKONTbKK-
MU Kaniamin IMMOHHOTO COKa Wnu cneyanbHbIM CPeACTBOM ANA YUCTKU Hep)KaBeK)I.LleVI nocyabl. Io
0caaku, oﬁpaaosaume KOTOPbIX 3aBUCUT OT XMMUYECKOro COCTaBa VI(I'IOJ'Ib3y€MOI71 BOAbI.

Mocyny HOME PROFI M0HO MbITb B MOCYAI0MOEYHOII MaLuuHe. [Ipu MbiTbe B MOCYAOMOEYHOIA
MalliHe CnefuTe 3a Tem, yToGbl MOCYAA U3 HepxaBelolleil CTany He conpukacanach ¢ Apyroi mMetan-
NNYeCKOil KyXOHHOI YTBapbIo, MHaYe Ha MOCYAe MOryT NOABMATLCA PXaBble M CBET/ble NATHA, Tak Ha-
3blBaeMas KOHTaKTHas koppo3uA. llocne 0KOHUaHNA MoloLLero LMKNA cpa3y Xe OTKpoiiTe ABepUY
N0Cy0MOEYHOI MALUNHDBI M J0CTAHbTE U3 Hee NocyAy.

Koppo3us Moxer ObiTb nepexeceHa Ha nocyay W BoAOi € Apyroro u3aenua. [1nA CoxpaHeHus oTANYHOMO
BYA NOCYAbI PEKOMEHYEM OrPaHIUMTb ee MbiTbe B N0CYZOMOEYHOI! MaLLUHE, a N0 BO3MOXKHOCTH (-
KAIOYMTb.

TapanTua 5 ner

[laHHoe u3penue UMeeT 5-NETHUI rapaHTWiiHbIi NepUoz 0T AaTbl NPUoBPeTeHNA.
TapaHTuA He PaCNpOCTPAHAETCA Ha ClIeAyIoLLVe CnyYan:

- u3penve 6bino MCONb30BaHO C HAPYLIEHWEM VIHCTPYKLMM N0 MCMONb30BaHHI0
- AedeKTbl 06yCNOBNIEHbI YAAPOM, NAZEHUEM WU HENPaBIbHbIM 06paLLieHiem
- U3/ NOABEPINIOCh HEABTOPU3UPOBAHHOMY PEMOHTY WM U3MEHEHMUIO.

B cnyyae 060cHOBaHHOI peknamavyun obpaLuaiiTech K Baluemy NpoAaBLYy UK B 0fUH
113 CEPBUCHIX LIEHTPOB, CMCOK pa3MelLieH Ha Www.tescoma.com.
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clinox

@ Perfectly cleans stainless steel surfaces
and restores their original sheen.

@ isti dokonale nerezové povrchy a vraci jim
plvodni lesk.

@Pulisce perfettamente tutte le superfici
in acciaio inox alle quali ridona la lucentezza
originale.

@ Limpia perfectamente las superficies de
acero inoxidable devolviendo su brillo original.
@ Limpa na perfei¢io superficies em ago
inoxidavel e restitui-Ihes o seu brilho original.

Reinigt perfekt die rostfreien Oberflichen
und stellt den urspriinglichen Glanz wieder her.

@Nettoie parfaitement les surfaces en acier
inoxydable et leur rend leur brillant d'origine.

@ Doskonale czysci stalowe powierzchnie
5 v tescomn o i przywraca im pierwotny potysk.

\ c l l n OX @ Dokonale Cisti nerezové povrchy a vracia im

i povodny lesk.

Home Profi

Limp

@ 3ameuatenbHo MoeT HepKaBelowwne
NOBEPXHOCTY 11 BO3BPALLAET UM
Art.: 689020 nepBOHaYanbHblil bneck.




